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(Pakict KASHIMIROWY A6

-5 dan goracych -Deser serwowany

-2 zupy -6 przystawek w stole
-1 danie serwowane

-2 dania w pétmisku

2Patict REBTIY @
-6 dan goracych -Deser serwowany
-2 zupy -3 rodzaje ciast
-1 danie serwowane P OlMisek owocow, .
-2 dania w pétmisku -6 przystawek w stole
-Wydanie po potnhocy
S Fuakiet Wt | S
-2 U . ‘Deser serwowany
-1 danie'serwowane -3 rodzaje ciast
-4 dari w pétmisku w 2 wydaniach -6 przystawek
)s-Wydanie‘ po pétnocy -P6tmisek owocow
stol -Deser w serwowany
-Pétmisek owocow
goracych -Fontana z czekolada
-Bufet deseréw z 10
-2 dania serwowane do wyboru goscia deserami lub 8
-5 dan w pétmisku w 2 wydaniach deseréw i 2 ciasta
-Wydanie po pétnocy
-1 danie'rozgrzewajace po 3.00
5.Pukict DIAMENTOW) v
-8 Przystawek w bufeci
-12 dan goracych -4 przystawki w stole
-2 zupy -Deser serwowany
-2 dania serwowane -Potmisek owocow
-3 dania w pétmisku w 1 wydaniu -Fontana z czekolada
-3 dania i dodatki w bufe*iepiym -2 rodzaje ciast
-Wydanie po pétnocy -Bufet z 10 deserami
-Danie rozgrzewajace po 3.00

|




. -6 dan gora * .Deser serwowany
-2 ZUpy -6 przystawek w stole
= -1 danie serwowane '
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Proz#stawke w stole - do w}bom 6 po 01# du

‘Tortilla z kurczakiem i warzywami
‘Klasyczna satata Cezar
‘Wtloska satatka Capresse
-Satatka grecka
-Sledz po wiosku
‘Pétmisek pieczonych mies, wedlin, pasztetéw i rolad
‘Tradycyjna satatka jarzynowa
«Carpaccio z buraka -
-Satatka z grillowanych warzy
-Staropolski smalec podany z wiejskim chlebem fun kiszonym
‘-Tymbaliki z kr‘zkiem, marchewka i groszkiem

‘Roladki z ogérka i spianaty
9:4/0} - do w}bom 2 po 02%16

‘Domowy rosé6t z makaronem

‘Krem pomidorowy podany ze Smietankga | pesto bazyliowym

-Zurek staropolski na bialej kietbasie zaromatem chrzanu podany z pieczywem
‘A typzny barszcz czerwony podany z pasztecikiem lub kotdunami

Danie serwowane - do w}bom  po 02# o‘a

-Kieszen z flleta drobiowego wypetniona mozzarella, pomidorem z oreganoi szpinakiem
baby, puree ziemniaczane, satata z dresingem

‘Karczek wieprzowy pieczony z sliwka w sosie pieczeniowym, kluski slaskie, buraczki
zasmazane

‘Karczek wieprzowy pieczony z majerankiem w sosie pieczeniowym z lokalnymi
grzybami lesnymi, gnocchi w masle, suréwka coleslaw

‘Kotlet De volaille z mastem i parmezanem, puree ziemniaczane, warzywa krélewskie w
emulsji maslanej

‘Cordon blue - kotlet wieprzowy panierowany wypetniony serem zé6ttym i szynkg, puree
ziemniaczane , fasolka szparagowa



Deser serwowany do w}bom  po 02# ol“

-Domowa szarlotka na kruchym ciescie i delikatng bezg podana na cieptoz gaikq lodéw
Smietankowych i sosem czekoladowym

‘Puchar lodéw w trzech smakach z owocami i bitg Smietana
‘Panna cotta na musie owocowym

‘Fondant czekoladowy z ptynnym sercem na wisniach podany z lodami Smietankowymi
» 1 w}dam’ﬂ w pitmisku - do wyboru 2 poozgge

c B, ~ .
‘Karczek wiepr wy pieczony z majerankiem w . eniowym z lokalnymi
grzybami lesn

-Udko drobiowe pleczone z tymiankiem na ratatouille

-Farfalle al pomodoro - Makaron kokardki w sosie pomidorowym z grillowanym filetem
drobiowym

-Bitki schabowe w jasnym sosie
‘Dorsz w sosie serowo- porowym
Zeberka duszone w kapuscie

Dodatki do 1 w}dcmm ~ do w}bom 4 /oog%(e

‘Trady niaki z wody z mastem

-Aksamit ree

‘Frytki steakhouse

-Pieczone cwiartki ziemniakéw w aromacie chili i rozmarynu
‘Gnocchi z mastem

-Suréwki

-Satata z dresingiem

‘Bukiet warzyw mulsji maslano-ziotowym
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-Tortilla z kurczakiem i warzywami

‘Klasyczna satata Cezar

‘Wloska satatka Capresse

-Satatka grecka

-Sledz po wiosku

-Pétmisek pieczonych mies, wedlin, pasztetéw i rolad
-Tradycyjna satatka jarzynowa

‘Carpaccio z buraka

-Satatka z Erillowanych warzy "
Staropolski smalec podany z wiejskim chlebem i ogérkiem kiszonym\*
‘-Tymbaliki z kruczkiem, marchewka i groszkiem .
‘Roladki z ogérka i spianaty V

T
9up# - do wédoom 2 po g%y;
‘Domowy rosé6t z makaronem

‘Krem pomidorowy podany ze Smietanka | pesto bazyliowym
-Zurek staropolski na biatej kietbasie zaromatem chrzanu podany z pieczywem
‘Aromatyczny barszcz czerwony podany z pasztecikiem lub kotdunami

Danic serwowane - do w#bom Ip?%(a
-Kieszen z fileta drobiowego wypetniona mozzarellg, pomidorem z oreganoi szpinakiem
baby, puree ziemniaczane, satata z dresingem
‘Karczek wieprzowy pieczony z sliwka w sosie pieczeniowym, kluski Slaskie, buraczki
zasmazane
‘Karczek wieprzowy pieczony z majerankiem w sosie pieczeniowym z lokalnymi
grzybami leSnymi, gnocchi w masle, suréwka coleslaw
‘Kotlet De volaille z mastem i parmezanem, puree ziemniaczane, warzywa krélewskie w
emulsji maslanej
-Cordon blue - kotlet wieprzowy panierowany wypetniony serem z6ttym i szynka, puree
ziemniaczane , fasolka szparagowa

. Deser serwowany do wé(boru  po %?u

‘Domowa szarlotka na kruchym ciescie i delikatng bezg podana na ciepto z gatkag lodow
Smietankowych i sosem czekoladowym

‘Puchar lodéw w trzech smakach z owocami i bitg Smietang

‘Panna cotta na musie owocowym

‘Fondant czekoladowy z ptynnym sercem na wisniach podany z lodami Smietankowymi



1 w}dame w pitmisku ~ do w}boru 2 po gé(%'e
‘Karczek wieprzowy pieczony z majerankiem w sosie pieczeniowym z lokalnymi
grzybami leSnymi

‘Udko drobiowe pieczone z tymiankiem na ratatouille

-Farfalle al pomodoro - Makaron kokardki w sosie pomidorowym z grillowanym filetem

drobiowym 4 i
-Bitki schabowe w jashym sosie
‘Dorsz w sosie serowo- porowym

> Dodatki do 1 w#dania, - do w}boru 1 po %\

‘Tradycje ziemniaki z wody z mastem _ -
-Aksamitne pur R, S ’ .
‘Frytki steakh:{e '

r

-Pieczone ¢wiartki ziemniakéw w aromacie chili i rozmarynu
‘Gnocchi z mastem

-Suréwki

-Satata z dresingiem

‘Bukiet warzyw w emulsji maslano-ziotowym

. Wé(dam'z po po’tvwc# - do w}boru  po }}?‘a

: olski na biatej kietbasie zaromatem chrzanu podany z pieczywem
‘Aro barszcz czerwony podany z pasztecikiem

Ciasta - do w}boru 3 poé%'e

-Szarlotka

-Sernik

‘Orzechowiec
‘Brownie z wiSniami
-Ciasto marchewkowe
- 3-bit truskawk
-Sernik na zimno z truskawkami
-Pijana sliwka

‘Karpatka

‘Wuzetka

‘PleSniak
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Ph}}stawlu' w stole - do w}boru 6 po Oz%u

-Tortilla z kurczakiem i warzywami
-Klasyczna satata Cezar

‘Wtoska satatka Capresse

-Satatka grecka .
-Sledz po wiosku

-Pétmisek pieczonych mies, wedlin, pasztetéw i rolad

-Tradycyjna satatka jarzynowa

‘Carpaccio z buraka -

tatka z l%rillowanych warzy 5\

-Staropolski smalec podany z wiejskim chlebem i ogérkiem kiszony

-Tymbaliki z kruczkiem, marchewksa i groszki L
-Roladki z ogérka i spianat . ’

-Tatar wotowy Zz'siekanymi dodatkami

-Ceviche z Sledzia
-Satatka z brokutu i makaronu ryzowego

-Satatka gyros 9‘{{)} b w}boru 2 pog%i&

:Domowy rosé6t z makaronem 20zt

:Krem pomidorowy podany ze Smietanka i pesto bazyliowym

iatych warzyw ozdobiony kremem balsamicznym z Modeny i oliwg truflowa
skie o intensywnym smaku z pieczywem

Iski na biatej kietbasie zaromatem chrzanu podany z pieczywem
barszcz czerwony podany z pasztecikiem lub kotdunami

Danie serwowane - do w}bom  po éyfa[d/
(o)

-Kieszen z fileta drobiowego wypetniona mozzarella, pomi
baby, puree ziemniaczane, satata z dresingem
‘Karczek wiTzowy pieczony z Sliwka w sosie pieczeniowym, kluski slaskie, buraczki

rem z oreganoi szpinakiem

zasmazane

-Karczek wieprzowy pieczony z majerankiem w sosie pieczeniowym z lokalnymi
grzybami leSnymi, gnocchi w masle, surowka coleslaw

‘Kotlet De volaille astem i parmezanem, puree ziemniaczane, warzywa krélewskie w
emulsji maslanej
‘Cordon blue - kotlet wieprzowy panierowany wypetniony serem zéttym i szynka,
puree ziemniaczane , fasolka szparagowa

-Lekko grillowana poledwiczka wieprzowa otulona sosem sSliwkowym z zielonym
pieprzem, tarta ziemniaczana, buraki w ginie

Deser serwowany do w}boru  po 02%(@

‘Domowa szarlotka na kruchym ‘écie i delikatng beza podana na ciepto z gatka lodéw
Smietankowych i sosem czekoladowym

‘Puchar lodéw w trzech smakach z owocami i bitg Smietang

‘Panna cotta na musie owocowym

‘Fondant czekoladowy z ptynnym sercem na wisniach podany z lodami Smietankowymi

|-
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1 w}dam'ﬂ w pitmisku - do wé{boru 2 po %%[e

‘Karczek wieprzowy pieczony z majerankiem w sosie pieczeniowym z lokalnymi
grzybami leSnymi

-Udko drobiowe pieczone z tymiankiem na ratatouille %

‘Farfalle al pomodor?— Makaron kokardki w sosie.pemidorowym z grillowanym filetem

drobiowym y :
-Bitki schabowe w jasnym sosie
-Dorsz w sosie serowo- porowym

> ~ Dodatki do 1 w#danm - do wyboru 4 po
-Tradycje ziemniaki z wody z mastem v & o
‘Aksamitne pur ."
‘Frytki steakhie
-Pieczone ¢wiartki ziemniakéw w aromacie chili i rozmarynu

-Gnocchi z mastem
-Surowki J

-Satata z dresingiem e 3 3
‘Buk arzyw w emulsji maslano-ziotowym

W}danie po po’trwc} - do wélbom  po é%[a

Iski na biatej kietbasie zaromatem chrzanu podany z pieczywem
barszcz czerwony podany z pasztecikiem

11 w}daniﬂ w pitmisku ~ do w}boru 2 po g’%ie

»

-Udko drobiowe pieczone z tymiankiem na ratatouille

‘Podudzie drobiowe pieczone z oregano podana na konfiturze z wytrawnej zurawiny
‘Farfalle al pomodoro - Makaron kokardki w sosie pomidorowym z grillowanym filetem
drobiowym

- Dlugoduszone apuscie zeberka wieprzowe
Dodatki do 11 wél;n ia - do w}boru 2 poozéua[e

‘Tradycje ziemniaki z wody z mastem

-Aksamitne puree

‘Frytki steakhouse

‘Pieczone ¢wiartki ziemniakéw w aromacie chili i rozmarynu
-Suréwki

-Satata z dresingiem

h
Cé‘ - do w}bom 3 pog%(e
-Szarlotka -Sernik -Orzechowiec
‘Brownie z wisniami -Ciasto marchewkowe

- 3-bit truskawkowy -Sernik na zimno z truskawkami
-Pijana Sliwka -Karpatka -Wuzetka -Plesniak 2
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% -3 przystawki W stol lBli -Deser w serwowany |

4 -6 przystawek w bufecie & s -Pétmisek owocow:
-11 dan goracych L -Fontana z czekolada * §4

_2 Zupy ! a TR, X | g p

¢ -2 dania serwowane do wyboru goscia
-5 dan w poétmisku w 2 wydaniach
-Wydanie po p6tnocy

-1 danie rozgrzewajace po 3.00

I

Praystawki w bufecic - do wélbom 6 prgé(stawak

-Tortilla z kurczakiem | warzywami
‘Klasyczna satata Cezar

‘Wtoska satatka Capresse —

-Sledz po wiosku

‘Pétmisek l;()ieczonych migs, wedlin, pasztetow i rolad

-Staropolski smalec podany z wiejskim chlebem i ogérkiem kiszonym

-Tymbaliki z kruczkiem, marchewka i groszkiem

‘Roladki z ogorka i spianat
 Tatar wotowy z sieka nyml’ydodatkami o
-Ceviche z Sledzia ’

-Tatar z tososia marynowanego e
‘Krewetki chillina satatach z sosem koktajlowym ™"

Pk%stawki w stole - do w}boru 3 po %ca[e

-Tortilla z kurczakiem i warzywami
-Klasyeczna satata Cezar

‘Wioska satatka Capresse

-Satatka grecka

‘Tradycyjna satatka jarzynowa

-C z buraka

illowanych warzy

utu i makaronu ryzowego

(2 %staw/m oc}ekud[m ~do w}bom Ipoé%[a

-Carpaccio z tososia na glazurze mango-jalapeno z satatami i
-Pasztet z Zurawing na czerwonym winie , grzanka i satatami
‘Befsztyk t askl z siekanymi pieczarkami, ogérkiem konserwowym, cebulka

ccacia

czerwona
-Ceviche z Sledzia z kolendrg, jabtkiem i ogérkiem, marynowanym selerem naciowym i

grzanka
-Carpaccio z pieczo\ego buraka doprawiony kremem balsamicznym i musem z koziego

- }“P} - do w}bom 2 poé%[e

‘Domowy rosé6t z makaronem

‘Krem pomidorowy podany ze Smietanka i pesto bazyliowym

‘Krem z biatych warzyw ozdobiony kremem balsamicznym z Modeny i oliwg truflowa
- Flaki warszawskie o intensKwny smaku z pieczywem

-Zurek staropolski na biatej kietbasie z aromatem chrzanu podany z pieczywem
‘Krem z pieczonego buraka, chrust warzywny, creme fraiche

‘Borowika z grzanka

‘Krem z cukinii

‘Krem z dyni z grzanka imbirowa

- Minestrone z bazylikowymi gnocchi

| .
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Danie serwowane - do wé’lboru 2 po :f/{{a
‘Noga z Kaczki pieczonej podana z sosem jezynoWwym, pamﬁ drozdzowy, buraki w
ginie

‘Karczek wieprzowy pieczony z sliwkg w sosie pieczeniowym, kluski sSlgskie, buraczki
zasmazane

‘Karczek wieprzowy pieczony z majerankiem w sosie pieczeniowym z lokalnymi
grzybami leSnymi, gnocchi w masle, suréwka coleslaw

‘Kotlet De volaille z mastem i parmezanem, puree ziemniaczane, warzywa krolewskie w
emulsji maslanej

‘Cordon blue - kotlet wieprzowy panierowany wypetniony serem zéttym i szynka, puree
ziemniaczane , fasolka szparagowa

-Lekko grillowana poledwiczka wieprzowa otulo sliwkowym z zielonym
pieprzem, tarta ziemniaczana, buraki w ginie .

‘Beef bourﬁuignon - Dlugo duszone w czerwonym winie poliki wotowe, peczotto z
grzybami, buraki, suréwka z kiszonego ogérka

Deser serwowany do wé(bom  po 02%(@

7

‘Domowa szarlotka na kruchym ciescie i delikatng bezg podana na ciepto z gatka lodow
sSmietankowych i sosem czekoladowym

‘Puchar lodéw w trzech smakach z owocami i bitg Smietang

‘Panna cotta na musie owocowym

‘Fondant czekoladowy z ptynnym sercem na wisniach podany z lodami Smietankowymi
‘Mini beza z kremem mascarpone i owocami

1 w}danw‘ w Ioo'tmw' ku - do w#boru 3 poaycje

-Karczek wieprzowy pieczony z majerankiem w sosie pieczeni m z lokalnymi

grzybami leSnymi

‘Udko drobiowe pieczone z tymiankiem na ratatouille

aFar;glle al pomodoro - Makaron kokardki w sosie pomidorowym z grillowanym filetem
robiowym

‘Bitki schabowe W jasnym sosie

‘Dorsz zapiekany pod zielong kruszonka z szpinaku i parmezanu podany na salsie

pomidorowej

-bKigszer'l z fileta dro“g)iowego wypetniona mozzarella, pomidorem z oreganoi szpinakiem
aby

‘Zrazy mazowieckie

‘Kotlet De volaille z mastem i parmezanem, puree ziemniaczane, warzywa krélewskie w

emulsji maslanej

Dodatki do 1 un)quanm - do w#boru 6 po 02#00[6
‘Tradycje ziemniaki z wody z maste

-Aksamitne puree

‘Frytki steakhouse

‘Pieczone ¢wiartki ziemniakéw w aromacie chili i rozmarynu
‘Gnocchi z mastem

-Surowki

-Satata z dresingiem

‘Bukiet warzyw w emulsji maslano-ziotowym i



~ L - L
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11 wé(danie w pitmisku - do w}bom 2 po };{%&
-Patki drobiowe pieczone z oregano i zurawing

- Udko drobiowe faszerowane warzywami

-Schab rolowany w fetg i szpinakiem w sosie maslanym

-Kotlet zbdjnicki - kotlet schabowy zapiekany z mozzarellg i pieczarkami

‘Panierowany kotlet wieprzowy z pieczarkami
‘Morszczuk w lekkiej panierce

Dodatki do 11 w}dcmia - do wé(bom 1 po 0’&?}"”’
-Tradycje ziemniaki z wody z mastem \
-Aksamitne puree ‘ ‘ -
‘Frytki steakhouse -

-Pieczone ¢wiartki ziemniakéw w aromacie chili i rozmarynu

‘Gnocchi z mastem

-Surowki

-Satata z dresingiem
‘Bukiet warzyw w emulsji maslano-ziotowym

W}dam’ﬂ po po’tvwcél - do w}boru [ po 02'%[@

-Zurek staropolski na biatej kietbasie z aromatem chrzanu podany z pieczywem
-Aromatyczny barszcz czerwony podany z pasztecikiem

Danie ro%r}waomw po 3.00 - do w}boru | PO;’%M

‘Beef strogonow - %ulasz z poledwicy wieprzowej
-Chtopski garnek - topatka duszona z warzywami i ziemniakami
-Zeberka duszone w kiszonej kapuscie
‘Bigos z wedzonka
Y Dodatki do dania ro%r}cwcgiapcé{o - do w}boru l/oo%c a
-Kasza peczak
-Kosz wiejskiego pieczywa
Ziemniaki z wody e\
‘Puree ziemniaczane
‘Pieczone ziemniaki
‘Kopytka podsmazone na masle

Bufet stodki } 10 deserami lub 8 deserami i 2 ciastami
Ciasta : \
-Szarlotka :Sernik -Orzechowiec :Brownie z wisniami -Ciasto marchewkowe - 3-bit
truskawkowy -Sernik na zimno z truskawkami -Pijana Sliwka -Karpatka -Wuzetka
‘Plesniak
D&S’Cf‘ 3

-Mini bezy ‘Tarta z kremem z biatej czekolady i owocami-Ptysie z kremem-Owoce -Tartaletki
‘Panna cotta-Tiramisu -Mus czekoladowy -Snickers-gwtki



5 Pakict DIAME

8 Przysta*qﬂtelg;v bufeci B 1c. 3
42 dan goracych -4 przystawiki w stole!
-2 zupy _, ‘Deser serwvowany *
-2 dania serwowane,; ‘Pélmisek owocow'
-3 dania w poimiskuw-1 wydaniu -Fontana z czekoladq*"r;
" -3 dania i dodatki w bufecie cieptym -2rodzaje ciast . . NS
| -Wydanie pg pofnocy & -w’zm-deserami" v
-Danie rozgrzewajace po 3.00

Praystawki w bufecie - do wgbom 8 pr%smck

-Tortilla z kurczakiem | warzywami

‘Klasyczna satata Cezar e

‘Wtoska satatka Capresse
-Sledz po wiosku

-Pé}misekEieczonych migs, wedlin, pasztetow i rolad

-Staropolski smalec podany z wiejskim chlebem i ogérkiem kiszonym
sTymbaliki z kruczkiem, marchewka i'groszkiem

”oladki z ogorka ispianaty -~
*Tatar wotowy z siekanymi dodatkami Y
-Ceviche z Sledzia . Y ‘ﬂ’ "

‘Rillettes z pieczenego tososia
-Tatar z tososialmarynowanego
‘Krewetki chilli na satatach z sosem koktajlowym

ﬁ“ﬁstawké w stole - do w}bom 1 po g%[e

-Tortma_z kurczakiem i warzywami
‘Klasyczna satata Cezar
‘\Wioska satatka Capresse
tka grecka
atatka jarzynowa
raka
owanych warzy
utu i makaronu ryzowego

y P g#staw/m oc}ekudim ~do w}bom Ipoé}cd[a

-Carpaccio z tososia na glazurze mango-jalapeno z satatami i
‘Pasztetzz g na czerwonym winie , grzanka i satatami
‘Befsztyk tatarskiiz siekanymi pieczarkami, ogérkiem konserwowym, cebulka
czerwona -

-Ceviche z Sledzia
grzanka
-Carpaccio z pieczongégo buraka doprawiony kremem balsamicznym i musem z koziego
sera

ccacia

olendrg, jabtkiemiogérkiem, marynowanym selerem naciowym i
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-Domowy rosé6t z makaronem

‘Krem pomidorowy podany ze Smietanka i pesto bazyliowym

‘Krem z biatych warzyw ozdobiony kremem balsamicznym z Modeny i oliwg truflowa
- Flaki warszawskie 0 intensywnym smaku z pieczywem

-Zurek staropolski na biatej kietbasie zaromatem chrzanu podany z pieczywem
-Aromatyczny barszcz czerwony podany z pasztecikiem lub kotdunami

‘Krem z pieczonego buraka, chrust warzywny, creme fraiche

‘Borowika z grzanka .
‘Krem z cukinii
‘Krem z dyni z grzanka imbirowa »

- Minestrone z%zylikowymi gnocchi ;.t

Danie serwowane - do wédoom 2 po ;%[e

‘Noga z Kaczki pieczonej podana z sosem jezynowym, pampuch drozdzowy, buraki w
ginie

-Karczek wieprzowy pieczony z Sliwka w sosie pieczeniowym, kluski slaskie, buraczki
zasmazane

‘Karczek wieprzowy pieczony z majerankiem w sosie pieczeniowym z lokalnymi
grzybamilesnymi, gnocchi w masle, suréwka coleslaw

‘Ko e\!%liill_e z mastem i parmezanem, puree ziemniaczane, warzywa krélewskie w
Sidhe)

= kotlet wieprzowy panierowany wypetniony serem z6ttym i szynka, puree
e, fasolka szparagowa

‘Lekko grillowana poledwiczka wieprzowa otulona sosem sliwkowym z zielonym
pieprzem, tarta ziemniaczana, buraki w ginie

‘Beef bourguignon - Dtugo duszone w czerwonym winie poliki wotowe, peczotto z
grzybami, buraki, surowka z kiszonego ogorka

-Halibut saus rgisosie maslano cytrynowym, tarta ziemniaczana, grillowane warzywa

Deser serwowany do wé(bom  po col'a

Smietankowych i sosem czekoladowym

‘Puchar lodéw w trzech smakach z owocami i bitg Smietang

‘Panna cotta na musie owocowym

‘Fondant czekoladowy z ptynnym sercem na wisniach podany z lodami Smietankowymi
‘Mini beza z kremem mascarpone i owocami

‘Domowa szarlotk%\a kruchym ciescie“idelikatng bezg podana na ciepto z gatka lodéw
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‘Karczek wieprzowy pieczony z majerankiem w sosie pieczeniowym z lokalnymi

grzybami leSnymi

‘Udko drobiowe pieczone z tymiankiem na ratatouille

-Lekko grillowana poledwiczka wieprzowa otulona sosem sliwkowym z zielonym
ieprzem

PSchpab rolowany wypetniony serem Lazur i szpinakiem podany z sosem miaslanym

‘Dorsz zapiekany pod zielona kruszonkg z szpinaku | parmezanu-podany na salsie

pomidorowej

iDKigszer’l z fileta drobiowego wypetniona mozzarellg, pomidorem z oreganoi szpinakiem
aby
Zrazy mazowieckie

» Dodatki do 1 w}dcmm - do wibom 6 P”}}b 'e\

o3 poggefe

Tradycje ziemniaki z wody z mastem

-Aksamitne pu

-Frytki steakhouse

‘Pieczone ¢wiartki ziemniakéw w aromacie chili i rozmarynu
‘Gnocchi z mastem

-Suréwki

-Satata z dresingiem

‘Bukiet warzyw w emulsji maslano-ziotowym

W}dam‘e po po’tyw%( - do w}bom [ po é%(a

Iski na biatej kietbasie zaromatem chrzanu podany z pieczywem
'‘barszcz czerwony podany z pasztecikiem

Bufet ci
Dania - d%w}ﬁ? 3 po }5‘?6

-Udko drobiowe pieczone z tymiankiem na ratatouille
‘Podudzie drobiowe pieczone z oregano podana na konfiturze z wytrawnej zurawiny

-Farfalle al oro - Makaron kokardki w sosie pomidorowym z grillowanym filetem
drobiowym

- Dlugoduszone wikapuscie zeberka wieprzowe

ioKite)szeﬁ z fileta dr&owego wypetniona mozzarellg, pomidorem z oreganoi szpinakiem
aby

‘Karczek wieprzow
grzybami leSnymi
-‘Delikatna poledwica z dorsza atlantyckiego w sosie serowym na bazie parmezanu i
dodatkiem pora

-Udko drobiowe faszerowane warzywami

Dodatki- do w#bom 3 po 02%[6
‘Tradycje ziemniaki z wody z mastem

‘Frytki steakhouse

-‘Pieczone ¢wiartki ziemniakéw w aromacie chili i rozmarynu
‘Gnocchi z mastem

‘Bukiet warzyw w emulsji maslano-ziotowym
-Grillowane warzywa doprawione oregano

ieczony z majerankiem w sosie pieczeniowym z lokalnymi

| .
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-‘Beef strogonow - §ulasz z poledwicy wieprzowej

-Chtopski garnek - topatka duszona z warzywami i ziemniakami
-Zeberka duszone w kiszonej kapuscie

‘Bigos z wedzonka

ol Dodatki do dania ro%r}ewayaugo > do w#bom 'Poﬁ al“

-Kosz W|elj(sk|ego pieczywa
-Ziemniaki zwody

:Puree ziemniaczane a
‘Pieczone ziemniaki
‘Kopytka podsmazone na masle -

¢ Bufel ol

Ciasta do wyboru 2 poyycje -
-Szarlotkaél i 02#0[
-Sernik

-Orzechowiec

‘Brownie z wiSniami
:Ciasto marchewkowe
it truskgwkowy

‘PleSniak

Desay do w}bom 0 po gél?b

Mini bezy

‘Tarta z kre biatej czekolady i owocami
‘Ptysie z kre m

-‘Owoce

-Tartaletki

‘Panna cotta

‘Tiramisu

‘Mus czekoladowy

-Snickers
Galaretki
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Popmun’n} Menu

Poprawmy l
éwma pr %stawka w bufecic - u }updnmn} pr }e} 4 god}mg

‘Wtoska satatka Capresse
-Satatka grecka

-Tradycyjna satatka jarzynowa
‘Wybor suréwek

Dania ciepte w bufecie - é( é é w
‘Karczek wieprzowy pieczony z majeranklem 505|e pieczen zl nymi grzybami

leSnymi,

-Gnocchi w masle

-Farfalle al pomodoro - Makaron kokardki w sosie pomidorowym z grillowanym filetem
drobiowym

‘Krem pomidorowy podany ze Smietanka | pesto bazyliowym

Ciasto w bufecic - 2 rod}cg(a

Poprawmy 1
}mne pr %stawka w bufecie - u }upetnmn} pr }e} 4 god}m}

‘Wioska satatka Capresse
-Satatka grecka

-Tradycyjna satatka jarzynowa
‘Wybor suréwek

Dania uqote W bugme “éupctnmg pr 4% #
-Karczek wieprzowy pieczony z majerankiem w/sosie pieczen éy nymi grzybami

leSnymi,

-Gnocchi w masle,

‘Kotlet De volaille z mastem i parmezanem,

‘Puree ziemniaczane,

‘Warzywa krélewskie w emulsji maslanej

‘Dorsz w sosie serowo- porowym

‘Krem pomidorowy podany ze smletankq | pesto bazyliowym

Ciasto w bufecie - 3 rod}cye

Poprawmy b
}wma pr %stawka w bufecic = u }updnmn} pr }e} 4 g{od}mg

-Tortilla z kurczakiem i warzywami
‘Wioska satatka Capresse

-Satatka grecka

-Tradycyjna satatka jarzynowa
‘Wybor suréwek

-Sledz po wiosku

Dania ciepte w bufecic - é( é fa‘ ﬁ?ﬁl
‘Karczek wieprzowy pieczony z majeranklem 505|e pieczen zl nymi grzybami

leSnymi,

-Gnocchi w masle,

‘Kotlet De volaille z mastem i parmezanem,

‘Puree ziemniaczane,

‘Warzywa krélewskie w emulsji maslanej

‘Dorsz w sosie serowo- porowym

-Zurek staropolski na biatej kietbasie zaromatem chrzanu podany z pieczywem

Ciasto w bufecie - 3 rod}cy’e



Wina:
Wina biale. czerwone- wytrawne. polstodkic. polwytrawne
750M
Wodka:

Absolut Blue Wodka 0.5
Adam Mickicwiez-0.5l
l'inlandia ©.5
Stumbrass 0.5
Bocian ol
Stock 0.5l
Wyborowao.s|

Whisky:
Ballantine™s ©.5|
Jack Danicl's 0.5
Inny rodzaj alkoholu:
Grappa 0.5

Napojc gazowanc -butclka 1 litr
Soki owocowepomaranczowy. jablkowy)-karafka 1 litr
Woda z cytryng-karafka 1 litr



